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Somos Madrid. Y, como Madrid, también miramos al
mundo. Te presentamos nuestra carta, una chispeante
mezcla entre lo castizo y lo cosmopolita, esa combinacidn
que hace de nuestra ciudad un destino Gnico. Nuestro
chef, trae su experiencia internacional ademas de sus
origenes y los combina con su vision de la capital y sus
recetas mas icénicas. Asi Somos, caiis y viajeros. Esta
es nuestra esencia, la de la Gran Via y las calles a las que
nos asomamos.
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Construida entre 1954 y 1960
fue durante varios anos el
edificio de hormigon mas
alto del mundo. Y hasta que
en 1982 se termino el
edificio Torrespana, mas
conocido como el Piruli, fue
la construccion mas alta de
Espana.

Los hermanos Otamendi
fueron los arquitectos
encargados de su construc-
cion, también culpables de
la construccion de nuestro
vecino Edificio Espaia.

Numerosas peliculas se han
rodado en este histérico
edificio que también ha
albergado a iconos del
celuloide como el cineasta
Luis Buinuel o la actriz
Sophia Loren.

@barcelotorredemadrid
#BarceloTorreDeMadrid

@somosgarra
#somosgarra
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El 21 de diciembre de 1959 es una fecha
historica para nuestra Torre de Madrid ya
que en la visita del presidente Eisenhower
a la ciudad, fuimos parte protagonista: al
paso de la comitiva por la Plaza de
Espaia, todas las luces de la torre se
apagaron dejando solo unas encendidas,
aquellas que dejaban leer la palabra IKE,
como se le conocia familiarmente al
presidente.
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una cancion en su honor.
Gracias al duo espanol
‘Azul y Negro’ nosotros
si que podemos
presumir de ello.
Cuatro minutos y
medio describen ‘La
Torre de Madrid’ en
clave tecno pop.

_ No todos los edificios
: ‘ ' tienen el orgullo de tener
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Sabores de la tierra y el mar

Pimientos asados | Bacalao | Alcaparras 22 €
Tomate alifao (estacional) 17 €
Ventresca marinada de atun rojo | Limon | Pistacho 25 €
Lechuga viva | Tomates semisecos 18 €

Vinagreta de pinones

Herencia gastronomica

Callos a la madrilena con pata 'y morro 18 €
Jamon ibérico de bellota | Pan de cristal 32€
Croquetas de jamon ibérico 18 €
Steak tartar | Tuétano | Tomillo 26 €
Cuchara

Verdinas | Vieira | Carabinero 21 €
Garbanzos pedrosillano | Callos finos | Gambdn 19 €
Frutos del campo

Puerro a la brasa | Romesco | Citricos 17 €
Alcachofa | AOVE (estacional) 18 €
Verduras y hortalizas del momento S/ME

IVA Incluido

Todos nuestros platos pueden contener alérgenos
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Fresco de la lonja

Rodaballo | Hinojo ahumado
Bacalao al pilpil | Piperrada | Azafran
Lubina | Fondo ligado | Kale

De la tierra

Lomo alto de Angus | Patata | Chalota
Secreto ibérico | Migas manchegas | Orejones
Caneldn de tres carnes | Aceituna negra | Queso roncal

IVA Incluido

Todos nuestros platos pueden contener alérgenos

30 €
32 €
32 €

32 €
29 €
25 €
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MENU DEGUSTACION
Fuego y Memoria

HUERTA CRUDA
Tomate alinao (estacional)

MAR
Ventresca marinada de atun rojo | Limon | Pistacho

MEMORIA
Croqueta de jamon ibérico

BRASA
Puerro | Romesco | Citricos

CUCHARA
Verdinas | Vieira | Carabinero
LONJA
Lubina | Fondo ligado | Kale

DEHESA
Secreto ibérico | Migas manchegas | Orejones

EL FINAL
Espuma de albahaca | Apio | Manzana | Lima
Flan de huevo y crema doble
Petit fours

Fuego y memoria 95 € PP
Fuego y memoria | Armonia de vinos 130 € PP

Nuestro menu de degustacidn se servira hasta las 14:00
en servicio de comida y hasta las 22:00 en servicio de cena.

IVA Incluido

Todos nuestros platos pueden contener alérgenos
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DULCE

Bartolillo | Chocolate caliente 8 €
Flan de huevo | Crema doble 9 €
Arroz con leche | Pifa | Naranja 7€
Todo chocolate 9 €
®
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IVA Incluido

Todos nuestros platos pueden contener alérgenos
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D.0. RUEDA
Fenomenal | Verdejo
Peces de Ciudad | Verdejo

D.0. RiAS BAIXAS
Terras Gauda | Albarifo

D.0. RIBEIRO

San Clodio | Treixadura, Godello,
Loureiro, Albarino

D.0. VALDEORRAS
Paseante La Duda | Godello

I.G.P. SIERRA NORTE DE SEVILLA
Colonias Galedn Silente | Viognier

D.0. PENEDES
Jean Leon 3055 | Chardonnay

V.T. CASTILLA Y LEON
Ossian Quintaluna | Verdejo

FRANCIA | BORDEAUX

Chateau Haut Selve Blanc | Sémillon,

Sauvignon Gris y Sauvignon Blanc

Botella

30 €
26 €

36 €

30 €

29 €

29 €

32 €

36 €

38€

Copa

6 €

7€

7€

7€

7€
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D.0. CAVA
Aire Brut Nature | Parellada, Macabeo
y Xarel-lo

Freixenet Brut Barroco | Parellada, Macabeo
y Xarel-lo

Gramona lll Lustros | Macabeo y Xarel-lo

CHAMPAGNE

Veuve Clicquot Brut | Pinot Noir

Veuve Clicquot Brut Rosé | Pinot Noir, Pinot
Meunier y Chardonnay

Moét & Chandon Brut Impérial | Chardonnay,
Pinot Meunier y Pinot Noir

Bollinger Special Cuvée | Chardonnay, Pinot
Meunier y Pinot Noir

Ruinart Blanc de Blancs| Chardonnay
Ruinart Rosé | Pinot Noir y Chardonnay
Dom Pérignon | Pinot Noir

Botella

b4 €

30 €

92 €

142 €

156 €

120 €

184 €

215 €

228 €
395 €

Copa

6 €

18 €
20 €
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° Botella Copa

D.O0. RIBERA DEL DUERO
Roselito | Albillo y Tempranillo 30 €

V.T. CASTILLA
Sospechoso | Bobal y Tempranillo 28 € 6 €

SWEETFHINES

WHNOS- D UL GES

Botella Copa

Chateau Dereszla Aszu 5 Puttonyos 48€ 10€
Tokaji (Hungria) - Furmint

Pedro Ximénez 1927| Pedro Ximénez 29 € 7 €
Sinols | Moscatel 25 € 6 €
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REB-HINES
WHNOS-LINTOS

Botella
D.0.Ca. RIOJA
Sierra Cantabria | Tempranillo y Graciano 34 €
Palacios Remondo La Vendimia | Garnacha 30 €
Roda | | Tempranillo y Graciano 125 €
Peces de Ciudad | Tempranillo 26 €
Finca La Montesa | Garnacha 36 €

Marqués de Murrieta Reserva | Tempranillo 52 €

D.0. RIBERA DEL DUERO

Vizcarra | Tempranillo 34 €
Pago de los Capellanes | Tempranillo 56 €
Valdubon Cra | Tempranillo 30 €
Conde San Cristdbal | Tempranillo 42 €
Emilio Moro Malleolus | Tempranillo 78 €
Flor de Pingus | Tempranillo 410 €
D.0. COSTERS DEL SEGRE

Purgatori | Carinena, Garnacha y Syrah 62 €

D.0. VINOS DE MADRID

El Regajal | Syrah, Cabernet Sauvignon, 39 €
Merlot, Tempranillo, Petit Verdot
El Hombre Bala | Garnacha L8 €

Copa

7€

6 €

7€

6 €

7€
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RED-HINES

HNOS-LINTOS

Botella Copa

D.0. TORO

San Roman | Tinta de Toro 72 €
D.O0. RIBEIRA SACRA

Lacima | Mencia, Brancellao, Mouratén, 81 €

Souson y Garnacha

D.0. BIERZO

Pittacum | Mencia 32 €
D.0.Q. PRIORAT

Les Terrasses | Carifiena, Garnacha, 76 €

Cabernet Sauvignon y Syrah

ARGENTINA

Terrazas de los Andes | Malbec 34 €
FRANCIA BORDEAUX

Chateau Haut Selve Rouge 38 €

Merlot y Cabernet Sauvignon
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EN CUMPLIMIENTO DEL RD 126/2015 TENEMOS A
DISPOSICION DE NUESTROS CLIENTES TODA LA
INFORMACION RELATIVA A LOS ALERGENOS CONTENIDOS
EN NUESTRA CARTA. LES INFORMAMOS QUE TODOS LOS
PESCADOS QUE SE CONSUMEN EN CRUDO HAN SIDO
CONGELADOS SIGUIENDO LA NORMATIVA VIGENTE RD
1420/2006.

IN COMPLIANCE WITH RD 126/2015, WE HAVE AT THE
DISPOSAL OF OUR CLIENTS, ALL THE RELATIVE
INFORMATION WITH REGARDS TO ALLERGEN CONTENT.

WE WOULD LIKE TO INFORM THAT FISH TO BE CONSUMED
RAW HAVE BEEN FROZEN FOLLOWING IN COMPLIANCE
WITH RD 1420/2006.

*TODOS LOS PRECIOS SON EN EUROS Y TIENEN EL IVA INCLUIDO.
*PRICE IN EUROS/VAT INCLUDED






