
Salade de légumes rôtis avec tomates séchées maison, pesto de basilic, stracciatella
fraîche et vinaigrette au vinaigre balsamique

Tartare de bœuf, assaisonné de mayonnaise aux tomates séchées et piments
marinés, de câpres, d'échalotes fraîches, d'aubergines frites et de copeaux de
parmesan. Servi avec une focaccia grillée.

Apéritif du chef

Menu complet :  entrées à partager et
individuelles, plat et dessert

Menu complet + une bouteille de vin
Binifadet V.T. Menorca - min. 2 pax

60€ par personne 75€ par personne

*Tout compris 20 % de réduction | Demi-pension 10 % de réduction

18€

23€

Panzerotti à la ricotta et aux cèpes avec sauce au beurre et à la sauge

Raviolis piémontais farcis de ragoût à la sauce tomate confite, au thym et au
fromage de Mahón affiné

17€

21€

19€

Bauletti de homard avec sauce crémeuse au fromage de Mahón et fenouil des îles

Plat principal au choix 1
Aubergines parmigiana avec fromage de Mahón affiné, basilic et roquette croustillante

Desserts au choix 1

Filet de cabillaud frit à la livournaise

Bar rôti à la toscane sur purée de pommes de terre rustique et chou

Ossobuco d'agneau avec son jus et polenta crémeuse d'asperges vertes et de patate
douce rouge rôtie

Tagliata de filet de bœuf à la florentine, roquette assaisonnée et parmesan séché

Tiramisu traditionnel avec glace au café

Baba au rhum avec crème aux herbes de Minorque et chocolat blanc

Salade de fruits au sorbet à la framboise

20€

23€

27€

29€

32€

9€

9€

9€

Sa Tanca
Cuisine italienne aux accents minorquins

Entrées individuelles au choix 1


