
Ensalada de verduras asadas, tomate curado en casa, pesto de albahaca, stracciatella
fresca y aderezo de vinagre balsámico

Tartar de ternera, aderezado con mayonesa de tomates secos y guindillas encurtidas,
alcaparras, chalotas frescas, berenjena frita y lascas de queso parmesano. Servida con
focaccia tostada

Panzerotti de Ricotta y Boletus con salsa de mantequilla y salvia

Plato principal a elegir 1

Aperitivo del chef

Berenjena Parmigiana con queso Mahón curado, albahaca y rúcula crujiente

Postres a elegir 1

Raviolaccio piamontese relleno de ragout con salsa de tomates confitados, tomillo
y queso Mahón curado

Lomo de Bacalao frito al estilo de Livorno

Lubina asada a la Toscana sobre puré rustico de patatas y col

Ossobuco de Cordero con su jugo y polenta cremosa de espárragos verdes y boniato
rojo asado

Tagliata de lomo de ternera a la Fiorentina, rúcula aliñada y parmesano curado

Tiramisú tradicional con helado de café

Baba ron con crema de hierbas de Menorca y chocolate blanco

Ensalada de frutas con sorbete de Frambuesa

Menú Completo: aperitivo, entrantes,
plato principal y postre

Menú Completo con botella de vino
Binifadet V.T. Menorca  - mín. 2 pax

60€ persona 75€ persona

*All Inclusive 20% dto. | Media Pensión 10% dto.

18€

23€

17€

21€

19€

Bauletti de Bogavante con salsa cremosa de queso Mahón e hinojo de la isla

20€

23€

27€

29€

32€

9€

9€

9€

Sa Tanca
Cocina italiana con esencia Menorquina

Entrantes individual a la elegir 1


