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MEXICAN RESTAURANT



COCINA
MEXICANA



Espanol

ENTRADAS

TACOS DE PASTOR
Tortilla de maiz con carne de cerdo y guarnicion
de pifia asada, cebolla y cilantro fresco.

TLAYUDAS OAXAQUENAS

Tortilla de maiz con quesillo caxaquenoy
tasajo de res.

CHILE XCATIC
Relleno de camaron.

CARPACCIO DE SANDIA
Con lima asada y yuca frita.

MOLOTES DE PLATANO
Relleno de camardon ahumado, con salsa de
epazote y crujiente de queso al chipotle.

CEVICHE ESTILO ACAPULCO

TRADICIONAL JAIBA RELLENA DE
TAMPICO

Con costra de pan y queso con tomate
deshidratado.

YOGURT DE BETABEL ROSTIZADO
Con fruta curtida y chaya frita.

SOPAS

SOPA DE LIMA
Tradicional sopa de pollo sazonada y
aromatizada con rodajas de lima.

SOPA POBLANA
Con rajas de chile poblano, calabaza y elotes.

CREMA DE CHICHARRON
Con chile guajillo

El consumo de alimentos crudos, asi como la eleccion del
término de coccidén para su carne son bajo su propio riesgo.



PLATOS FUERTES

PANUCHOS DE COCHINITA PIBIL
Puerco al horno con Achiote.

ATUN A LA TALLA DE LA BAHIA DE
BANDERAS

Con puré de camote con ensaladilla
prehispanica, con salsa Xnipec.

FILETE DE RES ADOBADO,
Salteado con elotes ahumados, longaniza y frijol
a la mantequilla.

PULPO AL GRILL CON RECADO NEGRO
Guarnecido con chorizo en salsa verde,
acompanado de puré de aguacate

con queso de cabra.

PIERNA Y MUSLO DE POLLO DE LA
RIVIERA MAYA

Con salsa de tamarindo y

tropiezos de xoconostle.

GUACHINANGO ENEGRECIDO
Con especies mexicanas y salsa de pimiento
morron rojo.

CAMARONES PENINSULARES
En una mezcla de salsa chipotle y mango
curtido.

CALABAZA A LA MEXICANA
Elote, jitomate, cebolla, pimiento poblano.

El consumo de alimentos crudos, asi como la eleccion del
término de coccidn para su carne son bajo su propio riesgo.



POSTRE

PASTEL DE 3 LECHES CON CHAPULIN
CARAMELIZADO

Con compota de frutos rojos y vainilla de
Papantla.

MERENGUE DE MANGO CON
HUITLACOCHE

Merengue estilo poblano, con mousse de
mango, acompariado de helado de huitlacoche.

BUNUELOS DE MOUSSE DE QUESILLO
Con almendras merengue deshidratado.
Con granizado de café de olla.

CAPIROTADA
Piloncillo, nuez, cacahuate, pasas y queso.

PASTEL DE ELOTE
Con helado de vainilla.

FRUTA DE TEMPORADA

SELECCION DE HELADOS
Chocolate

Guanabana

Nuez

Nieve de tuna

Nieve de imon

El consumo de alimentos crudos, asi como la eleccion del
término de coccidn para su carne son bajo su propio riesgo.



English

STARTERS

TACOS AL PASTOR
Corn tortilla with pork and garnish of roasted
pineapple, onion and fresh cilantro.

OAXACAN TLAYUDAS
Corn tortilla with Oaxaca cheese and tasajo
dried beef.

XCATIC CHILE
With shrimp stuffing.

WATERMELON CARPACCIO
With roasted lime and fried yucca.

MOLOTES PLANTAIN
With smoked shrimp stuffing, epazote sauce and

crispy chipotle-style cheese.
ACAPULCO-STYLE CEVICHE

TRADITIONAL CRAB FILLED WITH
TAMPICO

Breaded and served alongside sundried tomato
with cheese.

ROASTED BEET YOGURT
With marinated fruit and fried chaya.

SOUPS

LIME SOUP
Traditional chicken soup seasoned and flavored
with lime slices.

POBLANO SOUP
With poblano pepper slices, pumpkin and corn.

CREAM OF PORK CRACKLING SOUP
With guajillo chili.

The consumption of raw food, as well as the choice
of the term cooking for your meat are at your own risk.



MAIN COURSES

COCHINITA PIBIL PANUCHOS
Roasted pork with achiote seasoning.

TUNA FROM THE BANDERAS BAY
With mashed sweet potatoes, pre-Hispanic salad
and xnipec salsa.

MARINATED BEEFSTEAK
Sautéed with smoked corn, longaniza pork
sausage and butter beans.

GRILLED OCTOPUS WITH BLACK
RECADO SEASONING

Served with chorizo sausage in salsa verde and
avocado puree with goat's milk cheese.

RIVIERA MAYA-STYLE CHICKEN LEG AND

THIGH
With tamarind sauce and diced prickly pear.

BLACKENED SNAPPER WITH GRILLED
JALAPENO SAUCE
With Mexican seasoning and red bell pepper.

PENINSULA SHRIMP
With chipotle sauce and marinated mango.

MEXICO-STYLE PUMPKIN
Corn, tomato and poblano pepper.

The consumption of raw food, as well as the choice
of the term cooking for your meat are at your own risk.



DESSERT

TRES LECHES CAKE WITH CARAMELIZED
GRASSHOPPERS
With berry compote and vanilla from Papantla.

MANGO MERINGUE WITH MEXICAN
TRUFFLE

Poblano-style meringue with mango mousse
and Mexican truffle ice cream.

QUESILLO MOUSSE FRITTERS
With almond meringues and café de olla
coffee sorbet.

CAPIROTADA MEXICAN BREAD
PUDDING

Natural brown sugar, peanuts, raisins and
cheese.

CORN BREAD
With vanilla ice cream.

SEASONAL FRUIT

ASSORTED ICE CREAM
Chocolate

Soursop

Nut

Prickly pear sorbet

Lemon sorbet

The consumption of raw food, as well as the choice
of the term cooking for your meat are at your own risk.



Francais

ENTREES

TACOS DE PASTOR
Tortilla au mais a la viande de porc accompagnée
d'ananas roti, oignon et coriandre fraiche.

TLAYUDAS OAXAQUENAS
Galette de mais avec fromage Oaxaca
et sauce au boeuf.

PIMENT XCATIC
Farci aux crevettes.

CARPACCIO DE PASTEQUE
Avec citron vert grillé et manioc frit.

MOLOTES (beignets a base de mais)

A LA BANANE

Farcis aux crevettes fumeées et sauce a l'epazote
(plante aromatique acre et légerement citronnée)
et croustillant au fromage chipotle (au piment
jalapernio).

CEVICHE STYLE ACAPULCO

TRADITIONNEL CRABE FARCI DE
TAMPICO

Croute de pain et fromage avec de la tomate
séchée.

YAOURT AUX BETTERAVES ROTIES
Avec fruits marinés et chaya (manioc
batard) frite.

SOUPES

SOUPE AU CITRON VERT
Traditionnelle soupe de poulet assaisonnée et
aromatisée avec des tranches de citron vert.

SOUPE POBLANA
Avec des rondelles de piment poblano, du
potiron et des épis de mais.

VELOUTE DE CHICHARRON
(viande marinée)
Avec piment guajillo

La consommation d'aliments crus, ainsi que le choix du terme
la cuisson de votre viande est a vos risques et périls.



PLATS PRINCIPAUX

PANUCHOS (tortilla frite farcie) DE
COCHINITA PIBIL (porc mexicain
traditionnel)

Porc au four avec du roucou.

THON DE LA BAIE DE BANDERAS
Avec purée de patates douces avec macédoine
préhispanique, sauce Xnipec.

FILET DE BOEUF MARINE
Epis de mais fumeés, saucisse et haricots beurre.

POULPE AU GRILL AVEC RECADO NEGRO
(pimenté)

Garni au chorizo en sauce verte, accompagne
d'une purée d'avocat au fromage de chévre.

CUISSE DE POULET DE LA RIVIERA MAYA
Avec sauce au tamarin et
xoconostle.

VIVANEAU NOIR
Avec d'autres especes mexicaines
et sauce au poivron rouge.

CREVETTES PENINSULAIRES
Dans un meélange de sauce chipotle (au piment
jalaperio) et de mangue confite.

POTIRON A LA MEXICAINE
Epis de mais, tomate, oignon, piment poblano.

La consommation d'aliments crus, ainsi que le choix du terme
la cuisson de votre viande est a vos risques et périls.



DESSERT

GATEAU AUX 3 LAITS AVEC CRIQUET
CARAMELISE

Avec compote de fruits rouges et vanille de
Papantla.

MERENGUE DE MANGUE AU
HUITLACOCHE (charbon de mais)

Meringue a la poblano, avec une mousse a la
mangue accompagnée de glace au huitlacoche.

BEIGNETS DE MOUSSE DE QUESILLO
Meringue aux amandes déshydratées, avec de la
glace au café de olla (traditionnel).

CAPIROTADA (pudding)
Cobne de sucre, noix, cacahueétes, raisins secs
et fromage.

PAIN DE MAIS
Avec glace a la vanille.

FRUITS DE SAISON

CHOIX DE GLACES
Chocolat

Corossol

Noix

Figue de barbarie
Neige de citron

La consommation d'aliments crus, ainsi que le choix du terme
la cuisson de votre viande est a vos risques et périls.
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VORSPEISEN

TACOS AL PASTOR

Maistortilla mit Schweinefleisch und Beilage
aus gerdsteter Ananas, Zwiebel und frischem
Koriander.

TLAYUDAS OAXAQUENAS
Mais-Tortilla mit Oaxaca-Kase und
getrockneterm Rindfleisch.

CHILE XCATIC
Mit Krabben gefullt.

WASSERMELONEN-CARPACCIO
Mitim Ofen gegarter Limette und gebratenem
Maniok.

MOLOTES DE PLATANO
Bananenkroketten mit geraucherten Krabben
gefullt, Epazote-Sauce und knusprigem
Chipotle-Kase .

CEVICHE ACAPULCO-ART

TRADITION]_E_ZLLE JAIBA MIT
TAMPICO-FULLUNG
Mit Brotkruste, Kase und getrockneter Tomate.

JOGHURT AUS GEROSTETEN ROTE
BEETE

Mit eingelegten Fruchten und gebratener Chaya
(Baumspinat).

SUPPEN

LIMETTENSUPPE
Traditionelle Hihnersuppe, gewurzt und
aromatisiert mit Limettenscheiben.

POBLANA-SUPPE
Mit Poblano-Chili-Spalten, Kurbis und Mais.

GRIEBENCREME
Mit Guajillo-Chili.

Der vrzehr von rohkost sowie die ahl des begriffs
das kochen fur ihr fleisch erfolgt auf eigenes risiko.



DEFTIGE GERICHTE

PANUCHOS MIT COCHINITA PIBIL
Im Ofen mit Annatto gegartes Schweinefleisch.

THUNFISCH AUS DER BAHIA DE

BANDERAS
Mit SuRkartoffelpuree, prahispanischem Salat
und Xnipec-Sauce.

MARINIERTES RINDERFILET
Sautiert mit gerauchertem Mais, Hartwurst und
Butter-Bohnen.

OKTOPUS VOM GRILL MIT
RECADO-NEGRO-WURZE

Dazu: Chorizo in gruner Sauce mit Avocado-
Puree und Ziegenkase.

HAHNCHENSCHENKEL VON DER
RIVIERA MAYA

Mit Tamarindensauce und
Kaktusfeigenstuckchen.

GESCHWARZTER SCHNAPPER
Mit mexikanischen Gewurzen
Und Sauce aus roter Morron-Paprika.

KRABBEN VON DER HALBINSEL
In Chipotle-Sauce mit eingelegtem Mango.

KURBIS AUF MEXIKANISCHE ART
Mais, Tomate, Zwiebel und Poblano-Paprika.

Der vrzehr von rohkost sowie die ahl des begriffs
das kochen fur ihr fleisch erfolgt auf eigenes risiko.



DESSERT

3-MILCH-KUCHEN MIT i
KARAMELLIESIERTEM CHAPULIN
Mit Rote-Beeren-Kompott und Papantla-Vanille.

MANGO-BAISER MIT HUITLACOCHE
Baiser auf Poblano-Art mit Mangomousse,
dazu Huitlacoche-Eis.

WINDBEUTEL MIT QUESILLO-MOUSSE
Mit dehydriertem Mandelbaiser
und Kaffee-Granita.

CAPIROTADA
Panela, Nusse, Erdnusse, Rosinen und Kase.

MAISBROT
Mit vanilleeis.

OBST DER SAISON

EISSORTEN

Schokolade

Guanabana (Stachelannone)
Nuss

Kaktusfeigenschnee
Zitronenschnee

Der vrzehr von rohkost sowie die ahl des begriffs
das kochen fur ihr fleisch erfolgt auf eigenes risiko.



[taliano

ANTIPASTI

TACOS DE PASTOR
Tortilla di mais con carne di maiale e contorno di
ananas, cipolla e coriandolo fresco

TLAYUDAS DI OAXACA
Tortilla di mais con formaggio di Oaxaca e carne
di manzo secca

CHILE XCATIC
Farcito di gamberetti

CARPACCIO DI ANGURIA
Con lime arrosto e iucca fritta

MOLOTES DE PLATANO

Crocchette di banane con gamberetti affumicati
e salsa di epazote e croccante formaggio al
peperoncino chipotle

CEVICHE ALLO STILE DI ACAPULCO

GRANCHIO TRADIZIONALE RIPIENO DI
SALSA TAMPICO

Con crosta di pane e formaggio con pomodoro
disidratato

YOGURT ALLA BARBABIETOLA
Con frutta sciroppata e chaya fritta

ZUPPE

ZUPPA DI LIME
Zuppa di pollo tradizionale aromatizzata con
spicchi di lima

ZIPPA POBLANA
Con peperoncino poblano, zucca ed elote

CREMA ALLE COTICHE DI MAIALE
Con peperoncino guajillo

Il consumo di cibi crudi, cosi come la scelta del termine
di cottura della vostra carne, sono a vostro rischio e pericolo.



PIATTI PRINCIPALI

PANUCHOS DE COCHINITA PIBIL
Maiale arrosto con Achiote

TONNO ALLO STILE DELLA BAHIA DE
BANDERAS

Con purea di di batate, insalata preispanica e
salsa Xnipec

BISTECCA DI MANZO MARINATO
Saltata con elote affumicati, salsiccia e fagioli
neri al burro

POLPO ALLA GRIGLIA CON RECADO
NEGRO

Condito con salsiccia in salsa verde,
accompagnato da purea di avocado e formaggio
di capra

COSCIOTTO DI POLLO DELLA RIVIERA
MAYA
Con salsa de tamarindo e xoconostle a pezzi

GUACHINANGO ENEGRECIDO
Dentice insaporito con spezie messicane e salsa
al peperone rosso

GAMBERETTI PENINSULARI
Con salsa di peperoncino chipotle e mango
sciroppato

ZUCCA ALLA MESSICANA
Elote, pomodoro, cipolla, peperoncino poblano

Il consumo di cibi crudi, cosi come la scelta del termine
di cottura della vostra carne, sono a vostro rischio e pericolo.



DESSERT

TORTA AL LATTE MESSICANA CON
CHAPULIN CARAMELLATO

Con marmellata di frutti di bosco e vaniglia di
Papantla

MERENGUE AL MANGO CON
HUITLACOCHE

Merengue allo stile poblano, con mousse di
mango, accompagnato da gelato di huitlacoche

BOCCONCINI DI MOUSSE AL QUESILLO

Con mandorle, merengue disidratato e granita di
caffe

CAPIROTADA
Panela, noci, noccioline, uva passa e formaggio

PANE DI MAIS
Con gelato alla vaniglia.

FRUTTA DI STAGIONE

GELATO A SCELTA
Cioccolato

Guanabana

Noci

Sorbetto ai fichi d'India
Sorbetto al limone

Il consumo di cibi crudi, cosi come la scelta del termine
di cottura della vostra carne, sono a vostro rischio e pericolo.



3AKYCKIU

TAKO ITACTOP

KyKkypy3Hasi TOPTUIIbSI CO CBUHMHO Y FapHUPOM
3 )KapeHOro aHaHaca, JIYKa U CBEXXEro
KOpMaHApa.

OAXAKCKME TJIAMYIOAC
Kykypy3Has TOpTUIbSA C 0aXaKCKUM CBIPOM U
KyCO‘-IKaMI/[ rOBAOWHBI.

ITEPELI YMNJIN IIKATUK

HaunHéHHEBIV KpeBeTKaMU

APBY3HOE KAPITAYYO

C )xapeHBbIM JTIaliMOM ¥ MaHMOKOM.

BAHAHOBBIE MOJIOTE
C HauMHKOM 13 KOITYEHBIX KPEBETOK C COyCOM
SMacoTe U CBIPHBIM KPY>XeBOM CO BKYCOM YMIIOTIIE.

CEBUYE ITO-AKAIIVJIBCKH

TPAOVUIINMOHHbBIN PAPIINMPOBAHHBIN
KPAB TAMIIMKO

C x71e6HO-CBIPHOM KOPOYKOI U CYIIEHBIM
MMOMMZIOPOM.

MOTYPT U3 YXAPEHOM CBEKJIBI
C 3acnMpTOBaHHBIMM QPYKTAMU U XXapEeHbIM
HIITMHATOM 4Yad.

CVYIIbI

CVII U3 JIAVIMA
TpaZUUVOHHEIN KYPUHBIN CYII C [IpUITpaBaMU U
apoMaTM3MPOBaHHBIN JIOMTUKaMU JlaiiMa.

CVIIIIOBJIAHO
C moMTukaMu rnepua uyniy [1o0671aHO, THIKBOM U
MOJIOZIBIMU KYKYPY3HBIMM [IOYaATKAMIU.

KPEM-CVII CO IIKBAPKAMUA
C nepueM unnu ['yaxunbo

PYKOBOACTBO 11 COTPYAHUKM OTENA He HECYT OTBECTBEHHOCTH, €C/N Bbl
ynoTpebnseTe cbipble NPOAYKTbI Y CaMU BblbUpaeTe CTeNeHb NPUTroTOBMIEHUS
(npoxapku) maca.



OCHOBHBIE BJIFOJA

JIEMEIIKY ITAHYYO0 KOUMHUTA
ITMBUJIb
3aneuéHHasa CBMHMHA C aHHATO.

JIOMTUKUN TYHIIA BAUA-NE-BEAHOEPAC
C mrope 13 6aTaTa C MHAENCKUM CajiaToOM, C COyCOM
[IHMIeK.

T'OBAXXBE ®MJIE C ITIPUITPABAMMN,
ITomxapeHHOe C KOITYEHBIMY MOJIOABIMU
II0YaTKaMy KyKypy3bl, Koj16acoi JIOHraHuca u
daconbio Ha CTMBOYHOM MacIie.

OCBbMMHOT HATPWUJIE C YEPHBIM
TAPHUPOM

B cOMpoBOXAEHNM YOPUCO B 3eJIEHOM COYCe C
IIOpe 13 aBOKAZI0 ¥ KO3BUM ChIPOM.

KYPVUHASA HOXXKA V1 BENPO PUBBEPA-
MAUA
C coycoM TaMapyHJO U KyCOYKaMy XOKOHOCTIIE.

YEPHBIN BEPUKC
C MEKCUMKaHCKMU CIiegquAaAMUN N COYCOM nu3
CJIaJKOTO KPpaCHOTrO Iepia.

MEKCUKAHCKUE KPEBETKU
B coyce uMmnoTsie C 3aCIMPTOBAaHHBIM MaHIO.

TBIKBA ITO-MEKCUKAHCKM
Morsopible KyKypy3HbIe [IOYaTKy, TOMUAOPEL, JTYK,
nepern [To6maHo.

PyKOBOACTBO 11 COTPYLHWKMN OTENA He HECYT OTBECTBEHHOCTH, €C/IN Bbl
ynotpebnseTe cbipble NPOAYKTbI M CaMU BblOUpaeTe cTeneHb NPUroToBEHUA
(NpoxapkKu) maca.



HECEPTBI

ITMPOXXHOE 3 MOJIOKA C
KAPAMEJIN3NUPOBAHHBIM
KY3HEUYMKOM

C coycoM 13 KpacHBIX Arof 1 BaHuielo [lanmaHTna.

BE3E N3 MAHT'O C YUTJIAKOYE
Be3se 110-11061aHCKY, C MAHTOBBIM MYyCCOM,
NOJIa€TCA C MOPOXXEHBIM U3 YUTIAKOYe.

ITIOHYMKN C MYCCOM KECUJIBO
C MuHpanéyM, cyxum 6e3e.
C xoderHBIM rpaHuCcago.

KATIMPOTAJIA

[TaTOUHEIN caxap, OPeEXU, apaxyc, U3IOM U CHIp.

KVKVPY3HBIU XJIEB
BaHMIBHEIM MOPOXXEHBIM.

CE30HHBIE ®PYKThI

ACCOPTN MOPOXXEHOI'O
[MMokomazHoe

CMeTaHHOe s16710KO

OpexoBoe

VmxupHoe copbe

JInMoHHOe copbe

PyKOBOACTBO 11 COTPYAHUKIM OTENA He HECYT OTBECTBEHHOCTH, €C/ Bbl
ynoTpeb6nseTe cbipble NPOAYKTbI U CamMy BbIGMpaeTe CTerNeHb NPUroTOBEHUA
(nporkapku) maca.











