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Menú Buffet Gala 1 

Ensaladas 

Fussille al Pesto con Tomatitos Cherry y 
Bocconcini de Mozzarella 

Timbal de Verduritas a la Parrilla 

Ensalada César 

Platos Principales 

Darné de Mero sobre Ratatouille al Tomillo 

Pechuga de Pollo rellena de Plátano Maduro en 
Salsa de Manzana 

Solomillitos Cerdo Marinados al Merlot 

Filete de Res asado sobre Puré de Yuca con 
Reducción Caramelizada de Módena 

Guarniciones 

Canelones de Espinacas  
en Salsa Blanca con Nueces 

Papas Gratinadas 

Arroz con Puerro y Tocineta 

Selección de Panes

MENÚ DE GALA 
GALA MENU 

Compartan con nosotros la 
boda de sus sueños, y nos 

comprometemos a 
transformarla en una 

emocionante realidad. 
 

Share the wedding of your 
dreams with us, and we 

promise to transform it into an 
exciting reality. 

(*) Precios por persona, en US dólares. 
Favor de agregar el 18% de ITBIS y 10% 
de Servicio Legal. 

Precios sujetos a cambios sin previo 
aviso. 

(*) Prices are per person, in US dollars. 
Please add 18% VAT and a 10% Legal 
Service Charge. 

Prices are subject to change without 
prior notice

Gala Buffet Menu 1 

Salads 

Fusilli with Pesto, Cherry Tomatoes, 
and Bocconcini Mozzarella 

Grilled Vegetable Timbale 

Caesar Salad 

Main Courses 

Grouper Fillet on Thyme Ratatouille 

Chicken Breast Stuffed with Sweet Plantains in 
Apple Sauce 

Pork Tenderloins Marinated in Merlot 

Roasted Beef Fillet on Yuca Purée with a 
Caramelized Modena Reduction 

Sides 

Spinach Cannelloni  
in White Sauce with Walnuts 

Gratin Potatoes 

Rice with Leeks and Bacon 

Bread Selection

US$35*
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Menú Buffet Gala 2 
Ensaladas 

Salpicón de Mariscos con Camarones de 
Sánchez 

Ensalada de Queso de Cabra con Hojas Frescas 
acompañado de 

Tomatitos Cherry, Nueces y Pasas 

Bombón de Piquillos Rellenos de Atún, 
Pistachos y Manzana 

Dúo de Espárragos con Virutas de Prosciutto 

Platos Principales 

Mero al Romesco sobre  
Salsita ligera de Espinacas 

Escalopines de Pollo Relleno de Rúcula, 
Mozzarella y Dátiles sobre salteado de Tomates 

Frescos al aceite de Oliva Virgen 

Mignonette de Cerdo en salteado de Vegetales 
y salsa de Pimienta Verde 

Filete de Res al Trinche con dos Salsas 

Guarniciones 

Lasagna de Verduritas Tiernas  
con Bechamel de Puerro 

Tartin de Portobello Gratinado al Gruyere 

Papitas Asadas Rellenas de Calabacín con 
Cordero Lechal 

Selección de Panes

Gala Buffet Menu 2 
Salads 

Seafood Salad with Sánchez Shrimp 

Goat Cheese Salad with Fresh Greens, Cherry 
Tomatoes, Walnuts, and Raisins 

Stuffed Piquillo Peppers with Tuna, Pistachios, 
and Apple 

Asparagus Duo with Prosciutto Shavings 

Main Courses 

Grouper with Romesco Sauce on a Spinach 
Sauce 

Chicken Scaloppine Stuffed with Arugula, 
Mozzarella, and Dates on Fresh Tomato Sauté 

with Extra Virgin Olive Oil 

Pork Mignonette in Stir-Fried Vegetables with 
Green Pepper Sauce 

Carved Beef Fillet with Two Sauces 

Sides 

Tender Vegetable Lasagna with Leek Béchamel 

Gratin Portobello Tartine with Gruyere 

Roasted Potatoes Stuffed with Zucchini and 
Baby Lamb 

Bread Selection

MENÚ DE GALA 
GALA MENU 

Somos expertos en conseguir la 
perfección en cada detalle; nuestro 

excelente personal, acogedores 
salones y planes gastronómicos, 

hechos a su medida, les permitirán 
tener el brindis perfecto y una noche 

mágica e inolvidable 
 

We are experts in achieving 
perfection in every detail; our 

excellent staff, welcoming spaces, 
and tailored culinary plans will 
ensure the perfect toast and a 

magical, unforgettable evening 

(*) Precios por persona, en US dólares. Favor 
de agregar el 18% de ITBIS y 10% de Servicio 
Legal. 

Precios sujetos a cambios sin previo aviso. 

(*) Prices are per person, in US dollars. Please 
add 18% VAT and a 10% Legal Service Charge. 

Prices are subject to change without prior 
notice

US$39*
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Menú Buffet Gala 3 
Ensaladas 

Ensalada de Rúcula con Lascas de 
Manchego 

Parfait de Chillo Escabechado con Mousse 
de Aguacate y Espuma de Pimientos 

Ensalada de Langostinos con Mango 

Roastbeef al Trinche 

Platos Principales 

Filete de Res al Trinche con dos Salsas 

Salmón Relleno de Trigueros y Verduritas 
en Salsa de Cava 

Mini Wellington con Salsa de Bourguignon 

Pechuga de Pollo Rellena de Boloñesa en 
Costra de Cereales en Salsa de Miel al 

Sambuca 

Guarniciones 

Arroz al Portobello  
con Parmesano Reggiano 

Raviolli a los Tres Quesos 

Envoltini de Berenjena Relleno de 
Bechamel de Bacalao  
sobre Vizcaína Ligera 

Selección de Panes

Gala Buffet Menu 3 
Salads 

Arugula Salad with Manchego Cheese 
Shavings 

Pickled Snapper Parfait with Avocado 
Mousse and a Pepper Foam 

Prawn Salad with Mango 

Carved Roast Beef 

Main Courses 

Carved Beef Fillet with Two Sauces 

Salmon Stuffed with Asparagus and 
Vegetables in a Cava Sauce 

Mini Beef Wellington with Bourguignon 
Sauce 

Breaded Chicken Breast Stuffed with 
Bolognese with a Sambuca Honey Sauce 

Sides 

Portobello Rice with Parmesan Reggiano 

Three-Cheese Ravioli 

Eggplant Rollatini Stuffed with Cod 
Béchamel on a Light Vizcaina Sauce 

Bread Selection

MENÚ DE GALA 
GALA MENU 

Hoy escojo la dulce sensación 
de toda una vida a tu lado, me 
dedico por tomarte de la mano 

y continuar aún con más fe 
contigo, mi motivo 

 
Welcome your friends and 

family to the start of your new 
chapter with an elegant dinner 

sure to delight all 

(*) Precios por persona, en US dólares. 
Favor de agregar el 18% de ITBIS y 10% 
de Servicio Legal. 

Precios sujetos a cambios sin previo 
aviso. 

(*) Prices are per person, in US dollars. 
Please add 18% VAT and a 10% Legal 
Service Charge. 

Prices are subject to change without 
prior notice

US$42*
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Menú Buffet Gala 4 

Ensaladas 

Camarones Black Tiger On The Rocks 

Ensalada de Salmón con Guacamole 

Jamón Serrano al Trinche y complementos 

Pizarra de Quesos Importados y complementos 

Platos Principales 

Filete de Res al Trinche con dos Salsas 

Sea bass Chileno en Salsa de Trufa 

Lasaña de Langosta al Azafrán 

Cochinillo Lechal Asado Relleno de Melón  
en Salsa de Tomillo 

Guarniciones 

Verduritas del Jardín en Abrigo de Auyama 

Timbal de Arroz con Ossobuco 

Ragout de Vieiras en Hojaldre  
con Sabayón de Albariño 

Estación de Panes

Gala Buffet Menu 4 

Salads 

Black Tiger Shrimp On The Rocks 

Salmon Salad with Guacamole 

Carved Serrano Ham with Accompaniments 

Imported Cheese Board with Accompaniments 

Main Courses 

Carved Beef Fillet with Two Sauces 

Chilean Sea Bass in a Truffle Sauce 

Lobster Lasagna with Saffron 

Roasted Suckling Pig Stuffed with Melon 
in a Thyme Sauce 

Sides 

Garden Vegetables Wrapped in Squash 

Rice Timbale with Ossobuco 

Scallop Ragout in Puff Pastry 
with Albariño Sabayon 

Bread Station

MENÚ DE GALA 
GALA MENU 

Porque a partir de este nuestro 
instante, cada momento se 
convierte en recuerdos que 

alimentan el alma 
 

From this moment, every 
second becomes a memory 

that nourishes the soul. 
From our hearts to your plates, 
let’s celebrate a day filled with 
love and delicious memories 

(*) Precios por persona, en US dólares. 
Favor de agregar el 18% de ITBIS y 10% 
de Servicio Legal. 

Precios sujetos a cambios  
sin previo aviso. 

(*) Prices are per person, in US dollars. 
Please add 18% VAT and a 10% Legal 
Service Charge. 

Prices are subject to change without 
prior notice

US$49*
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Descorche de Bebidas Alcohólicas 

(Cliente provee las bebidas) 

Botellas de Vinos 

US$ 9.00 

Botellas de Espumantes 

US$ 10.00 

Botellas de Destilados 

US$ 12.00 

Descorche de Cervezas (pequeña) 

US$ 1.00 

Precios por Botella antes de impuestos (28%) 

Máximo botellas de 1 Litro (vinos y licores) 

Cervezas de botella pequeña 

Para más opciones  
solicite nuestra carta de bebidas 

BEBIDAS 
BEVERAGES 

(*) Precios por persona, en US dólares. 

Favor de agregar el 18% de ITBIS y 10% 
de Servicio Legal. 

Precios sujetos a cambios  
sin previo aviso. 

(*) Prices are in US dollars. 
Please add 18% VAT and 10% Legal 
Service Charge. 
 
Prices are subject to change without 
prior notice.

Alcoholic Beverage Corkage 

(Provided by Client) 

Wine Bottles 

US$ 9.00 

Sparkling Wine Bottles 

US$ 10.00 

Spirit Bottles 

US$ 12.00 

Beer Corkage (small bottles) 

US$ 1.00 

Prices are per bottle, excluding taxes (28%) 

Maximum bottle size: 1 Liter (wine and spirits) 

Small beer bottles only 

For more options, 
please request our beverage list
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ITEMS DEL 
HOTEL SIN 
COSTO 
ADICIONAL 
 
ITEMS 
PROVIDED 
BY THE 
HOTEL 

Nota 

Cliente debe proveer: 

• Decoración general 

• Equipo de Sonido, música, 
entretenimiento 

• Equipo de luces, ambientación, 
entre otros elementos. 

Nota 

The client must provide: 

• General Decoration 

• Sound Equipment, Music, 
Entertainment 

• Lighting Equipment, Ambience, and 
Other Elements.

ITEMS DEL HOTEL 

Cristalería 

Vajillas (blancas) 

Sillas del Hotel (*) 

Mesas Redondas 

Mesas Rectangulares 

Pista de Baile (12×15) 

Tarima (módulos 8x4x2) La Mancha 

Manteles Blancos (base) 

Servicio de Camareros 

Supervisor de Camareros 

*Ciertas restricciones  

y condiciones aplican 

COMPLIMENTARY HOTEL ITEMS 

Glassware 

White Dinnerware 

Hotel Chairs (*) 

Round Tables 

Rectangular Tables 

Dance Floor (12x15) 

Stage (modules 8x4x2)  

White Base Tablecloths 

Waitstaff Service 

Waitstaff Supervisor 

*Certain restrictions 

and conditions apply 
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ITEMS DEL 
HOTEL CON 
COSTO 
ADICIONAL 
 
SERVICES 
WITH AN 
ADDITIONAL 
COST 

Audiovisuales 

(*) Precios por persona, en US dólares. 

Favor de agregar el 18% de ITBIS. 

Audiovisual Services 

(*) Prices are in US dollars. 
 
Please add 18% VAT

SERVICIOS 
CON CARGO EXTRA 

Equipo de Sonido para 

música ambiental US$ 60.00 

Incluye amplificación, bocinas  

y un micrófono inalámbrico 

Servicio de DJ por 4 horas con paquete de 

luces led incluidas US$ 550.00 

Incluye: 

Sonido profesional 

DJ por 4 horas 

6 Luces Led 

2 Luces Rítmicas 

4 Barra Led 

Sistema de Iluminación US$ 80.00 

Incluye 6 Luces PAR LED 

Pantalla y Proyección 

(Precio según disponibilidad)

SERVICES WITH 
AN ADDITIONAL COST 

Sound System for 

Background Music US$ 60.00 

Includes amplification, speakers, 

and one wireless microphone 

DJ Service for 4 Hours 

with LED Light Package US$ 550.00 

Includes: 

Professional Sound 

DJ for 4 Hours 

6 LED Lights 

2 Rhythmic Lights 

4 LED Bars 

Lighting System US$ 80.00 

Includes 6 PAR LED Lights 

Screen and Projection 

(price depends on availability)
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BENEFICIOS 
BENEFITS 

Bodas y Eventos Sociales 

Degustación de Menú para 2 personas 

(Para eventos a partir de 65 invitados) 

Tarifa especial para los novios 

(Getting Ready) 

Tarifa especial para los novios 

(Noche de Bodas) 

Tarifa especial en habitaciones para los invitados 

que deseen hospedarse en el hotel

Weddings and Social Events 

Menu Tasting for 2 People 

(for events with 65+ guests) 

Special Rate for the Couple 

(Getting Ready) 

Special Rate for the Couple 

(Wedding Night) 

Special Rates for Guests 

Staying at the Hotel


