
A la carta / À la carte



Buffet
$25.00	 Menú Arrecife 

Incluye: 1 Entrada – 1 Plato fuerte 

1 Postre – 1 Bebida 

Ensalada de palmito y aguacate.

Pargo a la parrilla al mojo criollo con papas 

al vapor.

Tarta de manzana con helado.

*Mínimo: 50 pax

*Precio por persona. i.i.

$38.00	 Menú Peñíscola 

Incluye: 1 Entrada – 1 Plato fuerte

1 Postre – 1 Bebida

Perlas de melón con jamón serráno. 

Parrillada de pescado y mariscos al estilo 

mediterráneo con salsa tártara y 

ensalada (aparte).

Tres leches.

*Mínimo: 50 pax

*Precio por persona. i.i.



$30.00 Menú mar y tierra	
Incluye: 1 Entrada – 1 Plato fuerte 

1 Postre – 1 Bebida

Crepes de marisco.

Lomito de cerdo con vegetales y papas.

Fresas en naranja perfumadas con cointreau.

*Mínimo: 50 pax

*Precio por persona. i.i.

	
Incluye: 1 Entrada – 1 Plato fuerte

 1 Postre – 1 Bebida

Cocktail de camarones con piña.

Lomo de res a la parrilla con vegetales.

Papaya hawaiana con helado.

*Mínimo: 50 pax

*Precio por persona. i.i.



Buffet Menu
$25.00	 Reef Menu 

Includes: 1 Appetizer, 1 Main Course, 1 

Dessert, and 1 Beverage 

Hearts of palm and avocado salad

Grilled snapper with Creole-style mojo 

sauce and steamed potatoes

Apple tart with ice cream

*Minimum: 50 guests

*Price per person (tax included)

$38.00	 Peñíscola Menu 

Includes: 1 Appetizer, 1 Main Course, 1 

Dessert, and 1 Beverage

Melon balls with Serrano ham

Mediterranean-style fish and seafood 

grill with tartar sauce and a side salad

Tres leches cake

*Minimum: 50 guests

*Price per person (tax included)



$30.00 Surf and Turf Menu 

Includes: 1 Appetizer, 1 Main Course, 1 Dessert, 

and 1 Beverage

Seafood crepes

Pork tenderloin with vegetables and potatoes 

Strawberries in orange sauce infused with 

Cointreau

*Minimum: 50 guests
*Price per person (tax included)

	
Includes: 1 Appetizer, 1 Main 
Course, 1 Dessert, and 1 Beverage

Shrimp cocktail with pineapple

Grilled beef tenderloin with vegetables

Hawaiian papaya with ice cream

*Minimum: 50 guests
*Price per person (tax included)



Buffet / Buffet-style Menu



Tipo Buffet

$ 45.00	

$ 38.00	

Buffet taurino 

Incluye: 3 Entradas – 3 Platos fuertes – 

2 Guarniciones – 1 Postre – 1 Bebida

Ensalada mediterránea

Ensalada valenciana

Surtido de embutidos españoles 

Congrio a la vasca

Medallón de res a la pimienta 

Cochinillo al estilo segoviano

Papas con Ali-Oli

Hongos al ajillo con jamón serrano 

Arróz con leche

*Precio por persona. i.i.

Buffet renacentista 

Incluye: 3 Entradas – 3 Platos fuertes 

2 Guarniciones – 1 Postre – 1 Bebida

Ensalada niçoise

Ensalada caprese

Surtido de embutidos

Pollo cordon bleu



$ 36.00	

Medallón de lomito en salsa de vino 

Paella mixta

Apio con queso

Mini vegetales salteados

Tiramisú

*Precio por persona. i.i.

Buffet frutos del mar 

Incluye: 2 Entradas – 3 Platos fuertes 

2 Guarniciones – 1 Postre – 1 Bebida 

Ceviche de pescado.

'Vuelve a la vida' con chuchecas 

Filete de corvina al limón 

Camarones al ajillo

Paella de marisco

Vegetales mixtos salteados

Puré de papas gratinado

Flan de caramelo

*Precio por persona. i.i.



$ 38.00	 Buffet sabores del campo 

Incluye: 2 Entradas – 3 Platos fuertes 

2 Guarniciones – 1 Postre – 1 Bebida 

Ensalada criolla

Guacamol especial

Pollo a la parrilla

Lomo de res asado

Costilla de cerdo BBQ

Elotes dulces con mantequilla

Papas asadas con cebollín y natilla 

Copa de helados con topping variados 

*Precio por persona. i.i.



Buffet-style Menu

$ 45.00	

$ 38.00	

Taurino Buffet 

Includes: 3 Appetizers, 3 Main Courses, 

2 Side Dishes, 1 Dessert, and 1 Beverage

Mediterranean salad

Valencian salad

Selection of Spanish-cured meats

Basque-style conger eel

Peppercorn beef medallion

Segovian-style roasted suckling pig

Potatoes with aioli

Garlic mushrooms with Serrano ham

Rice pudding

*Precio por persona. i.i.

Renaissance Buffet 

Includes: 3 Appetizers, 3 Main Courses, 

2 Side Dishes, 1 Dessert, and 1 Beverage

Niçoise salad

Caprese salad

Assorted cured meats

Chicken cordon bleu



$ 36.00	

 

 

Tiramisu

*Precio por persona. i.i.

Fruits of the Sea Buffet

Includes: 2 Appetizers, 3 Main Courses, 2 

Side Dishes, 1 Dessert, and 1 Beverage

Fish ceviche

“Vuelve a la vida” seafood cocktail with 

ark clams

Corvina filet with lemon

Garlic shrimp

Seafood paella

Sautéed mixed vegetables

Gratin mashed potatoes

Caramel flan

*Price per person (tax included)



$ 38.00	 Flavors of the Countryside 
Buffet 

Includes: 2 Appetizers, 3 Main Courses, 

2 Side Dishes, 1 Dessert, and 1 Beverage

Rustic-style salad

Special guacamole

Grilled chicken

Roast beef tenderloin

BBQ pork ribs

Sweet corn with butter

Baked potatoes with scallions and sour 

cream

Ice cream cup with assorted toppings

*Price per person (tax included)




